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TAVUKLU CORBA

Malzemesi

4 yemek kasigi Tamek

Salcacik

1 adet tavuk

1 adet kereviz ve yapragi

1 adet havug

2 adet pirasa

2 demet maydanoz

1 su bardag Tamek Haglanmis Nohut
2 yemek kasigi kurutulmus domates
1 yemek kasigi margarin

3 adet defne yapragi

2 adet sogan

4 dis sarimsak

Tuz

Tavugdu yikayin. Sebzeleri temizleyin, iri iri dograyin, maydanozu kiyin. Tavuk, sebzeler, maydanozun yarisi ve
defne yapraklarini 10 su bardagi su ile 1 saat pisirin. Arada sirada delikli kepge ile képUklerini alin.

Haslanmis tavudu tencereden ¢ikartin, kemiklerini ayiklayin, kii¢ik kiglk dograyin. Sodan ve sarimsagi soyup
kiyin, yagda kavurun. Tamek Sal¢acigi katin, kurutulmus domatesleri, Tamek Haglanmig Nohut'u, tavugun
haslama suyunu ekleyin. Tuz ile tatlandirin. Tavuk etini ilave edip, kalan maydanoz yapraklarini Gzerine
serpistirin.
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