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TAVUKLU CITIR BOREK

Malzeme:

5 adet yufka

1 adet yumurta

4 su bardagi Bizim Mutfak Misirézi Yagi
1 su bardagi su

1 su bardag st

1 cay bardagi krema
500 gr tavuk gégis eti
1 cay kasigi kekik

1 tath kasidi ¢érekotu
Tuz

Tavuk gégus etini klicUk parcalar halinde kesip genis bir tencereye alin. 3 gorba kasidi siviyag ile hi¢ su ilave
etmeden pisirin. Pismesine yakin kekik, tuz ve kremayi ilave edin. Diger tarafta yufkalari yaklasik 8-10 cm.
genisliginde seritler halinde kesin. Siviyag, sit, yumurta sarisi ve suyu derin bir kasede karistirin. Her seridin
Uzerine siviyag, sut ve sudan olusan karigimdan sirin. Yufkalarin Gzerine tavuklu i¢ malzemesinden paylastirip
ticgen seklinde katlayin. Bérekleri yaglanmig ya da yagl kagit ile kaplanmig firin tepsisine dizin. Tim yufkalar
sardiktan sonra béreklerin Gzerine yufkay! islattiginiz karisimdan sirin ve Gzerine ¢érekotu serpin. Onceden
isitilmis 190 derece firinda boreklerin Uzerleri kizarana dek pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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