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TAVUKLU CILBIR

1 adet tavuk gégsi

1 adet kuru sogan

1 corba kasigi salca
1 cay kasigi tuz

5 ¢orba kasiJi siviyag
4 adet yumurta

1 corba kasigi sirke

Once ince dogranmis sodan yagda pembelestirilir. Sonra {izerine salca ve ufak dogranmis tavuk katilir. Tavuk
suyunu birakip ¢ekince tuz eklenir. Hazirlanan karisim diiz servis tabagina konur. Diger tarafta bir tencereye bol
su, sirke ve tuz konur. Kaynayinca yumurtalar tek tek birbirlerine degmeyecek sekilde kirilir. Yumurtalar
katilaginca tavuklu karisimin tzerine ¢ikarilir.

ML® Tavuklu Yumurta icin tiklayin

ML® Tavuklu Yumurta (gorsel)
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