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TAVUKLU CIFTLIK CORBASI

Malzeme

- 3 yemek kasigl Sana Zeytinyagdl margarin
- 2 adet pili¢ kalca

- 2 adet prrasa

- 200 g beyaz lahana

- 1 adet havug

- Y2 su bardag misir

- 3 adet taze sogan

- 2 demet dereotu

- 8 su bardag tavuk suyu

- 1 yemek kasigi misir nisastasi
- 1 yemek kasigi sivi yag

- tuz ve karabiber

Hazirlanisi

1. Pili¢ kalgalari ince geritler halinde dograyin.

2. Havucun kabugunu kaziyip rendenin genis tarafi ile rendeleyin.

3. Beyaz lahanayi, pirasayi, taze sogani, dereotunu ayiklayip ayri ayri kiyin.

4. Derin bir tencerede Sana Zeytinyadlh margarini kizdirip i¢ine kiyilmig lahana ve pirasalari ilave edip sebzeler
sOnunceye kadar birlikte kavurun.

5. Daha sonra igine rendelediginiz havucu ve misiri ekleyip pisirmeye devam edin.

6. Tavuk suyunu ilave edip bir tagim kaynatin. Tavuk suyu kaynamaya basglayinca igine serit dogradiginiz ¢ig
tavuklar ekleyip tavuklar pisinceye kadar kaynatmaya devam edin.

7. Tavuklar pisince igine kiyilmis taze soganlari ve tuz ve karabiberi ekleyin.

8. Gorbanin terbiyesi i¢in ki¢Uk bir kAsede sivi yag ve misir nisastasini karistirin.

9. Kaynayan gorbaya sivi yagh misir nigastali terbiyeyi devamli karigtirarak ilave edin.

10. Bir tasim kaynatip corbayi atesten alin. Igine kiyilmig dereotunu ilave edip servis tabagina alip sicak olarak
servis edin.
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