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TAVUKLU CEZAYIR DOLMASI

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):
1200 gramlik bir tavuk veya yarka,
1-1.5 avug kadar piring,

50 gram g¢ekirdeksiz Gzim,

60 gram tereyad,

80 gram kavrulmus badem ici,

3 bas sogan,

1 demet maydanoz,

1 fiske cevz-i bevva,

yeteri kadar tuz ve karabiber.

Yapimi:

Yarka veya tavugun tlylerini yolup igini ¢ikardiktan sonra ince tylerini gidermek igin titstlemeli. Sonra igini,
disini bol akarsuda iyice yikamali, bir kenarda kurumaya birakmali. Uzimleri soguk suda yumusatmali. Tavugu
rahatca alabilecek yayvan bir glivece tereyadinin yansini koymali. Bunun i¢ine rendelenmis iki bag sogani
katmal ve tahta kasikla karigtirarak sogani perru belesinceye kadar kavurmali. Sogan pem-belegince, tas ve
darilari temizlendikten sonra yikanmis pirinci katmali. Bir siire pirinci de kavurduktan sonra bunlarin Gstini
Ortecek kadar sicak su katmali ve pirinci bu suda onbes dakika kadar hagla-mali. Tuzlayip biberlemell ve bir
fiske de cevz_i bevva serpmeli. Bu sire sonunda suyu stizliimus GzUmu ve Kiyillircasma ince dogranmig badem
iclerinin yarisini katmali. Karigimi karistirdiktan sonra glveci atesten indirmeli. Bu harci tavu@a doldurduktan
sonra bu kiimes hayvaninin gerisini ve boynunu beyaz ve temiz bir tireyle dikmeli. Tavugu glvece yerlestirmeli.
Kalan tereyagini da kiiglk parcalara bdlerek tavugun Ustlne serpistirmeli. Tuzlayip biberledikten sonra orta isili
bir atese oturtmali. AgzI kapatilacak giveci vakit vakit agmali ve kabin dibindeki suyu kasikla alarak tavugun
Ustline doékerek ve vakit vakit tavugu cevirerek bir saat kadar pisirmeli. Tavuk dolmasi pisince bunu oldugu gibi
veya bir servis tabagina alarak sofraya gétturmeli ve sicak sicak servis yapmali.
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