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TAVUKLU CEVİZLİ KROKET

http://www.ebruomurcali.com.tr

4 adet haşlanmış patates
3 adet yumurta akı
1,5 su bardağı rendelenmiş kaşar peynir
Tuz, karabiber, kırmızıbiber
Un � gerekirse
Harçı için:
100 gr. tavuk kıyma
8 adet taze soğan
1 çorba kaşığı sıvı yağ
Yarım çay bardağı ceviz
Tuz, karabiber
Üzerine;
1,5 su bardağı galeta unu
Kızartmak için:
1,5 su bardağı sıvı yağ

Harcı hazırlamak için; sıvı yağda kıyma, kıyılmış taze soğan ve baharatı kavurup cevizle karıştırın. Kroket için;
rendelenmiş patates ve tüm malzemeyi yoğurun. Elinize çok yapışırsa biraz un ekleyin. Patates hamurundan
ceviz büyüklüğünde parçalar kopartın ve elinizle yassılaştırarak ortasına harcı koyup yuvarlayın. Topları galeta
ununa bulayın ve buzdolabında 1saat bekletin. Kızgın sıvı yağda kızartın ve servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:137997 • adı:Tavuklu Cevizli Kroket • gönderen:azade • indirme tarihi:24.04.2024 - 22:24

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tavuklu-cevizli-kroket-vt101243
http://www.ebruomurcali.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/tavuklu-cevizli-kroket-137997.jpg
http://www.tcpdf.org

