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TAVUKLU CEVIZLI KROKET

http://www.ebruomurcali.com.tr

4 adet haglanmig patates

3 adet yumurta aki

1,5 su bardagi rendelenmis kasar peynir
Tuz, karabiber, kirmizibiber
Un [?] gerekirse

Hargl igin:

100 gr. tavuk kiyma

8 adet taze sogan

1 corba kasigi sivi yag
Yarim ¢ay bardagi ceviz
Tuz, karabiber

Uzerine;

1,5 su bardagi galeta unu
Kizartmak igin:

1,5 su bardagi sivi yag

Harci hazirlamak igin; sivi yagda kiyma, kiyllmig taze sogan ve baharati kavurup cevizle karigtirin. Kroket igin;
rendelenmis patates ve tim malzemeyi yogurun. Elinize ¢ok yapisirsa biraz un ekleyin. Patates hamurundan
ceviz blyukliginde pargalar kopartin ve elinizle yassilastirarak ortasina harci koyup yuvarlayin. Toplari galeta
ununa bulayin ve buzdolabinda 1saat bekletin. Kizgin sivi yagda kizartin ve servis yapin.
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