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CEVIZLi TAVUKLU BOREK

Posta Gazetesi

4 adet yutka

Igi igin:

400 gr. tavuk kiyma

2 corba kasigi tereyagi

1 adet havug

1 adet kuru sogan

1 cay kasig! karabiber
Yarim ¢ay kagig muskat
1 tath kasidi kekik

1 su bardag ceviz igi
Tuz

Arasina

1 su bardag sivi yag
Uzeri igin:

1 adet ¢irpilmig yumurta

Tereyaginda, kiyma, rendelenmis havug ve sogani kavurun.

Baharatlar ekleyerek karigtirin.

Yufkalarinizi teker teker tezgaha serin.

Uzerine sivi yag ve ceviz serpin.

Kenarina tavuklu harci koyun ve rulo seklinde sararak tepsiye yerlestirin.

Tum yufkalari ayni gekilde hazirlayin.

Uzerine yag ve yumurta sarisi surerek 180 derecede isitilimig firinda, kizarana kadar pigirin.
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