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TAVUKLU CARBONARA

500 gram tavuk fileto

2 tane yumurta sarisl

Yarim paket spagetti makarna

4 yemek kasigi parmesan peyniri (rendelenmis)
10 dilim dana bacon veya fime et

1 yemek kasigi maydanoz (kiyllmis)

1 cay kasigi toz karabiber

1 tath kasidi tuz

Makarnayi tuzla suda haslayin. Yumurta sarisini benmari usul eritin ve ¢irpin. Yaklasik bir dakika kadar
pastérize edin. Béylece yumurtanin ¢ig kalmasini 6nlemis olursunuz. Diger yandan tavuklar soteleyin.
Yumurtanin igine diger tim malzemeleri ilave edin. Makarna suyundan yarim kepge alin ve bu sosa ilave edin.
Sotelenen tavuklar da ekleyip, iyice karistirin. Haglanan makarnanin suyunu siziip, genis bir kaba aktarin.
Makarna ve tavuklu sosu birlestirip, harmanlayin.

© lezzetler.com tarif no:166143 « adi:Tavuklu Carbonara  génderen:Selver Somuncu « indirme tarihi:01.04.2025 - 06:04


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tavuklu-carbonara-vt116957
http://www.tcpdf.org

