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TAVUKLU BURYAN

2 adet tavuk g6gsu

2 su bardagi piring

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
3,5 su bardagdi tavuk suyu
1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi tuz

Tavuk gégsi haglanir ve didiklenir. Yaglanmig firin kabina yikanmig, stiziilmis piring konur. Uzerine didiklenmis
tavuk yayilir. Diger tarafta sicak tavuk suyu, tereyagi, tuz ve karabiber karigtirilir, pirincin tizerine dokualur. Firin
kabinin agzi aliminyum folyoyla kapatilir. Onceden isitilmig 180 derece firina verilir, 30-35 dakika pigirilir.
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