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TAVUKLU BURYAN

2 blyUk bas sogan

1 adet haglanmig tavuk gégsu
2 su bardagi piring

2-3 kagik margarin

Istege gdre et bulyon

2 su bardag tavuk suyu

Soganlari yemeklik olarak dodruyoruz. Pilav tenceresinde kizdirdigimiz yada soganlar atip hafif 6ldiriyoruz.
Daha sonra kig¢uk kigtk dogradigimiz haglanmis tavugumuzu ekleyip, kisik ateste tencerenin kapagini 5 dakika
kapatiyoruz. Islatiimig pirinci ve 2 bardak suyu ekleyip pilav gibi pisiriyoruz. 1-2 defa karistirmakta fayda var.
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