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TAVUKLU BURITTO

2 adet lavas, tortilla ya da krep

2 adet tavuk g6gsU ya da tavuk pirzola
6 yemek kasigi pilav

6 yemek kasigi barbunya yemegi veya konserve fasulye
2 yaprak marul ya da kivircik

100 gr. rendelenmis kasar peyniri

2 adet rendelenmis domates

2 yemek kasi§i sivi yag

1 adet sogan

2 - 3 dis sanmsak

1 adet kapya biber

1 adet yesil biber

Bir tutam tuz

Bir tutam karabiber

Bir tutam kirmizi toz biber, pul biber
Kimyon ya da zerdegal

Soganlar yarim ay seklinde, sarimsaklar ince ince dogranir ve sivi yagda kavurulmaya baglanir. Damak
zevKinize gore hafif diri kalabilirler.

Tavuk etleri ve kapya biber jllyen dogranir, tavaya eklenir.

Tuz ve baharatlarla birlikte 10 dakika kadar daha pisirilir.

Lavasa domates rendesi surillr, kasar peyniri dizilir.

Marul Gzerine sirasiyla pilav ve fasulyeden 3 kasik alinarak yayilir.

Tavadaki harctan alinip tim malzemelerin tzerine yerlestirilir.

Lavasin her tarafi kapal olmalidir. Zarf ya da siskin bir diriim seklinde itinayla katlanir. Birlestirme yeri hafif
islatilarak kapatilir.

Kapatilan ylzeyi tavaya gelecek sekilde isitilir. Bu islem igin tost makinesi de kullanabilirsiniz.

Yeteri kadar isindiinda servis tabagdina alabilirsiniz.

Ortasindan ¢apraz gelecek sekilde keserek arzuya goére ya da sade sekilde servis edebilirsiniz.

Not: Arzuya gére mantar, aci biber tursusu, avokado, gedar peyniri, mozarella peyniri, stizme yodurt, mayonez,
ranch sos, kori sos, kisnis, maydanoz, havug¢ ve misir gibi malzemeler ekleyebilirsiniz.
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