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TAVUKLU BULGUR PILAVI

3 pili¢ budu

1 bdtln sogan

2 adet domates

2 adet sivri biber

1,5 bardak pilaviik bulgur

3 pili¢ budu, 1 bitlin sogan 3 bardak su ile haslanir. Sogan atilir. Butlar ayiklanip ayri bir kaba alinir.

Pilic suyundan bir bardak ayrilir. Kalan pili¢ suyuna istege bagli tuz , kiip dogranmis domates, ince dogranmis
sivri biber ilave edilip 5 dakika kaynatilir, yikanmig bulgur katilip pilav yapilir. (gerekirse ayrilan pili¢ suyundan
ilave edilir)

Ayiklanmis pilicler ilave edilip karigtirilir.

Tencerenin agzina kagit havlu konup kapagi kapatilip dinlendirilir.
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