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TAVUKLU BULGUR PILAVI

4 yemek kagsig! sivi yag

6 adet sivri biber

2 gorba kagsidi biber salgasi
4 su bardag tavuk suyu

6 adet tavuk budu

Tuz

Karabiber

2 su bardagi pilavlik bulgur
3 adet domates

2 gcorba kagsidi domates salgasi
1 biyUk dis sarimsak

2 ¢orba kasiJi soya sosu

Soganlar minik minik dograyip soteliyoruz. Kabuklari soyuimus domates ve salga ilave edip karistiriyoruz.
Bulgur ve tavuk suyu ekliyoruz. Pilavin suyu tam ¢ekmeden ocagin altini kapatiyoruz. Dider taraftan sarimsagi,
2-3 corba kasig tavuk suyuyla karistiriyoruz ve pilavin tzerine déklyoruz. Hepsini karigtirilarak dinlendiriyoruz.
Haslanan tavuklari teflon tavada tereyagdi ve soya sosuyla kavuruyoruz. Kekik, karabiber, tuz ilave ederek
pilavin Gzerine aliyoruz.
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