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TAVUKLU BULBUL YUVASI

MALZEMESI

2 adet yufka

1 su barda@i dévilmis ceviz
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
1 su bardagi toz seker

1 tath kasidi tarcin

Yarim tavuk gégsu

1 corba kasigi gil suyu
Surubu igin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

1 ¢orba kasigi limon suyu

Yufkalar st Uste yayin. 4'e béliin. Yagi yufkalarin (izerine siiriin. Harcr igin tavugu haslayin. ince ince didikleyin.
Ceviz, seker ve targin ilave edin, biitiin malzemeleri karigtirin. Yufkalarin genig ucuna bu malzemeyi koyun.
Once rulo yapin daha sonra ruloyu kendi etrafinda déndurerek gil bigiminde sarin. Tepsiye dizin. 180 dereceli
firnda Ustleri kizarana dek pisirin. Seker ve suyu ocakta kaynatip serbet yapin, indirmeden énce igine limon
suyunu katin. Serbet soguduktan sonra firindan ¢ikarttiginiz yufkalarin Gzerine gezdirin. Ortalarina gul suyu
doéklp, servis yapin.
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