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TAVUKLU BUHARA PILAVI

300 Gram Tavuk Eti
2,5 Su Bardagi Piring
3,5 Su Bardag Su

2 Adet Sogan

1 Adet Havucg

1 Tath Kagi§ Salca

1 Cay Kasigi Karabiber
1 GCay Kasigi Kimyon
1 Cay Kasigi Kekik

2 Cay Kagigi Tuz
100 Gram margarin
Biraz Dereotu

Pirinci 1lik tuzlu suda yarim saat islatalim. Bir tencere i¢ine margarini koyalim, eritelim tGzerine kusbag!
dogradigimiz tavuk etlerini koyalim, biraz kavuralim yemeklik dogranan soganlari, salgayi, rendelenmis havucu
da koyup biraz daha kavuralim. Tuzunu baharatlarini koyup karistiraim. Uzerine yikadigimiz pirinci, 3.5 su
bardadi sicak suyu koyalim. Orta ateste suyunu ¢ekinceye kadar pigirelim. 15-20 dakika demlendirelim.
Tenceredeki pilavi servis tabagina ters ¢evirelim, dereotuyla susleyelim.
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