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TAVUKLU BUGDAY CORBASI

300 gr. tavuk eti

2 dal defne yapragi

2 adet sogan

1 cay kasigi tane karabiber
1 su bardagi dévme bugdday
1 ¢orba kasigi un

1 yumurta sarisi

1 adet limon

5 su bardagi tavuk suyu
Tuz

Tavuk, sodan ve defne yapragini 30 dakika pisirin. Tavuk etlerini didikleyip ayirin. Aksamdan islatiimig bugday,
tavuk etlerini ve tavuk suyunu giivece koyun, kapagi kapali olarak firinda 45 dakika pisirin. Un, yumurta sarisi ve
limon suyunu ¢irpip gorbaya ekleyin, 15 dakika daha pisirin. Maydanoz ve nane ile servis yapin.
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