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TAVUKLU BOSTAN KEBABI

4 adet bostan patlicani

1 adet sogan

400 gr tavuk gogus eti

1 corba kasigi salca

2 adet domates

1 cay bardagi konserve bezelye
5 corba kagidi siviyag

1 tath kasidi tuUzeri igin:

4 dilim domates

Rende kasar

Patlicanlar alacal soyulur, tuzlu suda yarim saat beklettikten sonra kizartilir. Diger tarafta sogan yagda
pembelestirilir. Uzerine kugbasi dogranmig tavuk atilir. 15 dakika sonra salga, rende domates ve tuz eklenir. En
son bezelye katilir. 10 dakika sonra ategten alinir. Kizaran patlicanlar bir firn kabina yatirilir. Ortasi yarilir ve
genisletilir. Icine harg doldurulur. Birer dilim domates konur, rende kasar serpilir. Onceden isitilmis 200 derece
firnda 25 dakika kadar pisgirilir.
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