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TAVUKLU BOREK

40 Gr Sana Klasik

1 Paket dil peyniri

3 Adet yumurta

1 Adet tavuk gogus eti
250 gr kasar

3 Adet yutka

1 Kg. stt

1 Bardak tavuk suyu

FIRIN TEPSISINI YAGLAYIPBIR YUFKAYI YAYIN.DIGER YANDA SANA MARGARIN ,.ETSUYU SUT VE
YUMURTAY! GIRPIN. YUFKANIN BIRINi DIDIKLEYiP HARCIN iGINDE BIR SURE BEKLETIN.
ISLATTIGINIZ YUFKAYI PARGAGIKLARINI ALIP YAYDIGINIZ YUFKANIN UZERINE
SERPISTIRIN.UZERINE SUT VE YUMURTA KARISIMININ BIR KISMININ DOKUN.HASLADIGINIZ TAVUK
GOGSUNU DIDIKLEYEREK KASAR RENDESI VE DiL PEYNIRI ILE BIRLIKTE HAZIRLADIGINIZ
MALZEMENIN UZERINE YAYIN.EN UST KISMINI KALAN YUFKA ILE ORTUP UZERINE KALAN SUT
YUMURTA KARISIMINI SURDUKTEN SONRA FIRINDA 50 DK PISIRIN.
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