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TAVUKLU BOREK

Oktay Usta

4 su bardagi un

1 corba kasigi sirke

1 yumurta

siviyag

tuz

alabildigi kadar ilik su
I¢ harci igin:

2 tavuk budu

1 su bardag piring
tuz

karabiber

2 corba kagiQi tereyagi
Uzeri icin:

1 yumurta

Karigtirma kabina 4 su bardagi unu alin. Uzerine tuz, 2 gorba kasigi sirke ilave edin. Uzerine siviyag ilave
edin.Unun ortasina 1 adet yumurta kirin. Uzerine 1lik su ilave edin ve yogurmaya devam edin. I¢ harci igin 1 su
bardadi pirinci haglayin. 2 adet tavuk budunu haglayin.Haglanan tavuk budlarini didikleyin. Daha sonra atabuk
budlarini ve pirinci karistirin. Hamuru 2 pargaya bolin.

Hamurlari merdane ile tepsi blytkliginde agin. Hamurlarin Gzerine siviyag ve eritilmis tereyadi sirin.Hamurlari
ust Uste getirin. Daha sonra hamurlari oratdan kesin. Hamurlarin tizerine piringli ve tavuklu i¢ hargtan ilave edin.
Daha sonra hamurlari rulo yapip firin tespisine alin. Uzerine yumurta sarisi sdriin ve ¢érek otu serpin. Onceden
isitilmig olan 180 derecelik firinda pisirin.

© lezzetler.com tarif n0:59726 « adi:Tavuklu Borek « génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:02.04.2025 - 09:07


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tavuklu-borek-vt16986
http://www.tcpdf.org

