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TAVUKLU BOREK

Malzemeler:

1 kemiksiz tavuk gogus eti
2 kuru sogan

1 cay kasigi dolma bahar
1 cay kasigi tarcin

1 corba kasigi kus Gzima
1 corba kasigi dolmalik fistik
5 yufka

Corekotu

3 ¢corba kasig margarin

1 yumurta sarisi

Tuz

Karabiber

Yapiligt:

Tavug@u haglayip stizin. Tavuk suyundan 2 kasik ayirip, eti tel tel ayirin. Sodanlarn kiip kiip dograyin. 1 kasik
margarini eritip soganlari soteleyin. Dolmalik fistik, kus GzUmu, tavuketi ve ayirdiginiz tavuk suyunu ekleyin. Tuz,
karabiber, dolma bahari ve targini serpin. Yufkanin birini tezgaha serin. Kalan 2 kagik margarini ritip yutkay!
biraz yaglayin. Ikiye katlayip 4 parcaya kesin. Her pargaya iki corba kasigi harg yayip kalin bir sigara béregi
seklinde sarin. Diger yufkalara da ayni igslemi uygulayin. Hazirladiginiz borekleri soguk su dolu bir kaseye batirip
¢ikarin ve tepsiye dizin. Uzerlerine yumurta sarisi strtip ¢érekotu serpin. Orta isili firnda 20 dk. pisirin. Sicak
olarak servis yapin.
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