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TAVUKLU BOREK

Tavuk gégsu eti

500 gr yufka

1 corba kasigi margarin
2 tane yumurta

1 bardak tavuk suyu

Bir k&seye yumurtalari kinn, yag ve tavuk suyu ilave edin ve iyice ¢irpin. Yaglanmig tepsiye yufkayi serin bu
karigimi strtin. Ayni iglemi tekrar edin. Uglincii yufkayi serdikten sonra tavukgogsinu ekleyin. Kalan yufkalari
ayni hargla islatarak bitirin. Uzerine yad gezdirerek orta hararetli firina verin. 25-30 dakika pigirin. Sicak olarak
servis edin.
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