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TAVUKLU BOREK

Malzeme:

750 grun

1 tath kasidi tuz
aldigi kadar su

1 tath kasidi karbonat
1 tavuk gégsu

1 cay bardagi piring
100 gr tereyagi

Yapiligt:

750 gr undan, karbonat, tuz ve aldigi kadar su ile hamura yogurun. 10 dakika dinlendirip, hamuru ortadan ikiye
ayirin. Her parcayi 10'a ayirin. Tabak biyUkliginde hamura ag¢in. Aralarina tereyadi strtip, Ust tste koyup,
buzdolabina koyun. Diger parcasini da st Uste yaglayip dolaba koyun. Buzdolabinda 10 dakika dinlenince el ile
tepsi buyUkligune getirip yaglanmis tepsiye koyun.

Haglanmig tavugun etlerini didip pigmis piring, tuz kanstirin. Tavuklu i¢ hamuam tzerine yaydirin. Diger hamuru
da el ile blyatlp hamurun Gzerine koyun. Alt hamuru Uste dogru getirerek kivirin. Ustiine yogurtla yag sarGn.
Dilimlere kesip kizgin firina verin.
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