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TAVUKLU MILFOY BOREGI

7 yaprak milféy hamuru
1 adet sogan

300 gr. tavuk gogus eti
3 ¢corba kasiJi zeytinyadi
2 ¢orba kasiJi ¢ig krema
Tuz, karabiber

Dért adet milféy hamurunu tepsiye koyun. Diger hamurlari kesip tepsideki hamurlarin kanarlarina kat
olusturacak sekilde yapistirin. 15 dakika pisirin. Rendelenmis sodan ve dogranmis tavuk etlerini 15 dakika
pisirin, tuz, karabiber ve ¢ig kremayi koyup bes dakika daha kaynatin. Harci milfdy hamurlarinin ortalarina
koyun.
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