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TAVUKLU BOREK ICI

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendirilmesi Projesi
Ankara 2006

Y2 tavuk (haslanmig ve kicUk zar gibi dogranmig)
1 adet sodan (ince dogranmisg)

1 fincan un

30 g margarin

1 su bardagi kaynar sit

1 kahve fincani rendelenmis kasar peyniri

Y2 tath kasig tuz

2 kahve kasigi karabiber

Kiguk bir tencerede margarini eritip sogani pembelestiriniz. Unu ekleyip iki dakika kavurunuz. Sttl katip
karnstinniz. Tavuk etlerini, tuzunu, biberini ve peyniri koyup karstirin. Sogutup kullaniniz.
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