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TAVUKLU BOREK

1 kg sit

3 adet yufka

3 adet yumurta

1 paket dil peyniri

1 tavugun gogus eti

250 gr kasar peyniri

1/2 su bardag tavuk suyu

Firin tepsisini yaglayip bir yufkayi yayin, diger yanda et suyu, stt ve yumurtayi ¢irpin, yufkanin birini didikleyip
harcin icinde bir stire bekletin. Islattiginiz yufka parcaciklarini alip, yaydiginiz yufkanin Gzerine serpistirin,
Uzerine sit ve yumurta karisiminin bir kismini dékin. Hagladiginiz tavuk g6gsini didikleyerek, kagar rendesi ve
dil peyniri ile birlikte, hazirladiginiz malzemenin tzerine yayin. En Ust kismini kalan yufka ile értup, Uzerine kalan
sUt-yumurta karigimi sUrdiikten sonra orta hararetli finnda 45-50 dakika pigin.

ML® Oklac Béredi icin tiklayin
ML® Uc Renkli Bérek (gérsel)

Fotograf "insancil" tarafindan génderildi. 07.08.2019
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