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TAVUK BOREGI

5 adet yufka

1/2 paket margarin
1 adet tavuk gégsi
1,5 su bardagi st
2 kasik un

2 kasik margarin

1 dis sarimsak
Biraz tereyagi
Kirmizi biber

Tuz

1/2 paket margarini eritip, yufkanin birini tepsiye yayin. Uzerine yagi gezdirin. 5 adet yufkay: iist Uste serip, ayni
sekilde yaglayip, firinda pisirin. Cikinca tavuk suyu ile islatin. Didilmig tavuklari Gzerine yayin. 2 kagik margarini
eritip, 2 kasik un ile kavurup sutl ve tuzu koyup, basamel sos'u hazirlayin. Tavuklarin Gzerine dokin. Sarmisak,
tereyagi ve kirmizi biberi tavada eritip, Gizerine dékin. 5 dakika firinlayin.

ML® Kirma Borek icin tiklayin
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