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TAVUKLU BOREK (HAZIR YUFKADAN)

Tavuk gégsu
Domates
Sogan

Biber

Yufka

Tavuk goégsu kiiciik sekilde dogranir. Sogan, domates, biberde kiigiik dogranir. Once yag ile sogan kavrulur,
daha sonra tavuk gédsi eklenir ve pisirilir. En son domates ve biber ilave edilip, ocagdin alti kapatilir. Birinci
yufka serilip yaglanir, Gzerine ikinci yufka serilir ve yogurt surGlir. Stgara béregi seklinde kesilir. Késelerini
hazirlanan tavuk gégsu harci konur ve rulo yapllir, Gzerine yumurta sarisi ve yag surGldr ve son olarak susam
serpilir. 195 derece 6nceden isitilmig firinda kizarana kadar pisirilir.
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