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TAVUKLU BOREK

2 adet yufka

500 gram kugbasi tavuk
2 ¢corba kasigi un

3 corba kasig! zeytinyad!
1 adet muskat

Bir buguk su bardagi tavuk suyu
3 corba kasig! sivi yag
Tuz

Uzeri icin:

1 adet yumurtanin sarisi
Susam

Kugbas! tavuklar nohut biyUkliginde parcalara ayirin. 2 su bardadi su ilave ederek 15 dakika haglayin.
Tavuklar slizerek bir tabagda alin. Zeytinyadi ile unu kavurun. Hafifce pembelestiginde 1.5 bardak tavuk suyu
ekleyip cirparak karistirin. Krema gibi olup pisince doévilmis muskat ve tuzu ilave edip karistirin. Tavuk etlerini
ekleyip 1-2 dakika karistirarak pisirin. Yufkalari 4 esit pargaya boltn. Her tiggene fir¢a yardimiyla sivi yag surin.
Uzerine tavuklu hargtan yayip 3-4 parmak eninde sarin. Ardindan yumurta sarisi siiriip susam serpin. Onceden
isitilmig 200 derece firinda kizarana kadar pigirin.
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