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TAVUKLU BOREK (DENIZLI)

Denizli il Kiiltiir ve Turizm Madirligi

1 adet sogan

4 adet Yuftka

1 adet tavuk

Yarim bag maydanoz
1 bardak yogurt
Yarim bardak yag

1 bardak siit

Tavuk haglanir ve liflere ayrilir. Sogan ince ince dogranir ve yag, sut, yogurt ile kanstirilir. Hazirlanan karigim
yufkalar arasina serilip Uzerine yumurta sarisi surilir. Firinda pisirilir. Sicak olarak servis yapilir.
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