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TAVUKLU BOREK

4 adet yufka

1/2 kilo yogurt

1 corba kasig kekik

1 ¢orba kasigi kimizi biber
1 tath kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

3 ¢corba kagiJi tereyagdi
400 gr. tavuk goégus eti

1 yumurta sarisi

Yogurt, eritilmis tereyagi ve baharatlari karigtirin. igine serit halinde kesilmig tavuk etlerini ekleyin ve
buzdolabinda 30 dakika dinlendirin. Yufkalari seritler halinde kesin. Uzerini tavuklar beklettiginiz yogurtlu
karisimla islatin. Tavuklari da Gzerine koyup muska seklinde sarin ve yaglanmis tepsiye dizin. Uzerine yumurta
sarisini strdip 200 derecedeki firinda 35 dakika pisirin.
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