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TAVUKLU BOHCA BOREGI

3 adet yufka

1 paket margarin veya tereyagi
1,5 su bardagi st

1,5 corba kasigi un

1 cay bardag ilik su

1 fincan ezilmig beyaz peynir
100 gr. haslanmis tavuk eti

1 adet yumurta sarisi

Tuz

Karabiber

Corekotu

Kuguk bir tavada tereyagini eritin. Unu ilave edip karistirarak sarartin. Sttl azar azar ve karistirarak ilave edin.
Koyulaginca atesten alin. Pigmis tavuk etini incecik dograyip, ivilmis peynirle birlikte ilave edin.

Tuzunu ve biberini ayarlayarak hepsini iyice harmanlayin. Margarini eritin.

Yufkaya kasigin ucu ile margarin ve biraz da ilik su serpistirin. Yufkanin karsilikli kenarlarini kat yerlerini de
yaglayarak bohg¢a kapatir gibi kapatin. Elde ettiginiz dikddrtgeni 4 esit parcaya bdltin. Hazirladiginiz tavuklu
harci her bir karenin ortasina koyun.

Karsilikl kdgeleri zarf geklinde kapatin.Ters gevirerek hafifge yaglanmig tepsiye borekleri dizin.

Uzerlerine yumurta sarilarini siriip ¢orekotu serpin.

Orta isili firinda borekleri Gzeri kizarincaya dek pisirin.

ML® Kare Borek Videosu
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