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TAVUKLU BEZELYELI PILAV

400 gram tavuk eti

1 su bardagi bezelye

1 cay bardagi kuru Gzim
2 su bardagi piring

1 adet sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 corba kasigi zeytinyagi
2 adet havucg

3 adet sivri biber

Tavuk etini iyice haglayin ve sonra didikleyin ve suyunu da pilav igin kullanin. Tencereye tereyadini alin. Uzerine
rendelenmis sogani, bezelyeyi, izimu, tavuk etini, sivri biber ve dogranmis havuglari ekleyip kavurun. 3 dakika
kadar kavurduktan sonra pirin¢leri ekleyip kavurmaya devam edin, Uzerine suyunu verin. 20 dakika kadar orta
ateste pisirin, daha sonra kisik ateste 10 dakika daha pisirip 10 dakika dinlenmeye alin. Bu pilavin igine
bademler, fistiklar da katilabilir.
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