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TAVUKLU BEZELYELI PATATES
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2 adet tavuk g6gsu

3 adet patates

1 su bardagi konserve bezelye
Yarim ¢ay bardagi sivi yag

1 adet sogan

2 dig sarimsak

2 adet havug

2 corba kagsiJl domates salcasi
1 adet sivi tavuk bulyon

2 cay kasigi tuz

Sicak su

Tencereye siviyagl koyup halka halka dogradigimiz sarimsak, kip kip dogradigimiz sogan ve havuglari 2
dakika kadar kavuruyoruz. Orta biyUklikte dogradigimiz tavuklari ekliyoruz. Tavuklar suyunu verip gekmeye
baslayinca salcamizi ve kiip kip dogradigimiz patatesleri ekliyoruz. Biraz kavurduktan sonra bezelyeleri ve
yemegimizin Uzerini gececek kadar sicak suyu ekliyoruz. Kaynamaya baslayinca sivi tavuk bulyon ve tuzumuzu
ekliyoruz. Yemegimizi kisik ateste pismeye birakiyoruz.
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