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TAVUKLU BEZELYE

1,5 kg taze bezelye

400 gr but kismindan tavuk kugbasi
2 adet kuru sogan

2 adet domates

1 demet dereotu

1/2 paket (125 gr) margarin

1 tath kasidi biber salgasi

Tuz

Karabiber

ince kiydigimiz sodanlari, 2 gorba kasigi margarinde pembelestirelim.

Kusbasi kesilmis tavuk etlerini de tencereye ilave edip, 1-2 sefer karistirdiktan sonra agzi kapal olarak
pisirmeye baslayalim.

Etler suyunu salip da ¢ekince, 1 tatl kasigi biber salgasini ve yeterince baharatini ilave edip, yumusayincaya
kadar kavuralim.

Bezelyeyi ve yeterince suyunu koyup, iyice pisirelim.

Pismesine yakin ince kiyim dereotunu da ilave dip, biraz daha pisirdikten sonra ocaktan indirelim.

5-10 dakika demlendirip, sicak sicak servis yapalim.
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