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TAVUKLU BESAMELLI KARNIYARIK

2 kg patlican

250 gr tavuk kugbasi

4 sivribeber

5 domates

4 dis sarimsak

1 adet kurusogan

1 yemek kasigdi biber salgasi
1 cay kasigi karabiber

1 tath kasidi tuz

1 su bardagi kasar rendesi
3 yemek kasigi seker

2 yemek kasigi un

150 gr. margarin

3 su bardagi st

1 cay kasigi tuz

2 su bardagi siviyag

Patlicanlari alacali soyunuz. Limonlu suda bekletip iyice kurutunuz.

Bol siviyaginda kizartiniz yagini siiziin tepsiye aliniz.

I¢ harci igin; Eritip margarinin Gzerine kusbasi tavuk etlerini rendelenmis soganlari soteleyiniz.
Sonra kiip dogranmis biberleri ve salgayi ekleyin.

Kip dogranmis domatesler, sarimsak, karabiber ve tuzu ekleyip 15 pisiriniz.
Patlicanlari karniyarik gibi aciniz igine az tuzlayiniz. Tavuklu harci doldurunuz.
BESAMEL SOSUN YAPILISI:

Un ve Sana margarini pembelesinceye kadar kavurunuz.

Soguk situ ilave ediniz boza kivamina gelince oacaktan aliniz.

Patlicanlarin Gzerine ilave ediniz 200 derecelik firina veriniz.

Cikmasina yakin kasarlari ilave ediniz sicak servis yapiniz
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