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TAVUKLU BAZLAMA

http://www.hurriyet.com.tr

400 gram un

150 gram ik su

100 gram st

1 cay kasigi tuz

1 tath kasidi seker

1 paket kuru maya

Igi igin:

1 adet tavuk gégsi

4 adet sivri biber

2 adet domates

1 yemek kasigi sivi yag
1 yemek kasigdi tereyadi
Tuz

Karabiber

Hamur malzemeleriyle yumusak bir hamur yogurun. Yogurdugunuz hamurun Gzerini érterek 1 saat kadar
mayalanmasini bekleyin.

Bu arada tavuk gdgsinu haglayip tereyadi ve sivi yag ile beraber tavada soteleyin. Tuzunu karabiberini ilave
ederek sogumasini bekleyin.

Mayalanan hamurdan bezeler ayirip, merdane ile 20-25 santimetre ¢capinda agin. Bir kenarina sotelenmis tavuk,
ince dogranmig biber ve domates ilave ederek kapatin.

Bu sekilde bazlamalar hazirlayip, yarim saat daha tekrar mayalanmasi i¢in bekleyin. Yapismaz tavada arkali
Onlu pisirip servis yapin.
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