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TAVUKLU BARBUNYA

1 kg barbunya fasulyesi

1-2 adet tavuk but

4 adet domates

1 tath kasidi domates sal¢asi
1 ¢corba kasigi biber salgasi
2 adet sogan

50 gr siviyag

3 su bardagi sicak su

1 dal taze biberiye

1 cay kasigi kirmizi tane biber
1 tutam tuz

Barbunyalari ayiklayin, tencereye alip lizerini ge¢ecek kadar su ilave edin ve 10 dk kadar haslayip stzin.
Domatesleri soyup kip seklinde dograyin, sodanlar temizleyip kiyin, sogani yagda soteleyin. Tavuk etlerini ilave
edip 2-3 dk kavurun. Domates ve salcalar ekleyip 1-2 dk soteleyin. Barbunya, sicak su, tuz ve tane biberleri
ilave edin. Fasulyeler yumusayincaya kadar kisik ateste pisirin. Servis tabagina alip sicak servis yapin.
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