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TAVUKLU BAMYA CORBASI

1 tavuk butu

100 gr bamya kurusu

1.5 ¢ay bardagi sehriye

1 corba kasigi salca

1 cay kasigi kirmizi toz biber, Tuz

1 yemek kasigi margarin

2 litre soguk su

Yarim limonun suyu(bamyalari haglamak igin)

Once bamyalari limonlu sicak su ile yaklagik 10-15 dakika kadar haglayin. 2 litre soguk ile tavuk butunu 20-25
dakika kadar haglayin ve sudan ¢ikarip didin. Suyunu bagka bir yere stiziin. Tavugun kaynar suyundan
tencereye 1 litresini aktarin. Sehriyeyi, tavugu ve haslanmig bamyayi ilave edin. Ayri bir tavada 1 ¢orba kasigi
margarin ile sal¢ayi ve kirmizi toz biberi kavurun. Bu sosu tavuk suyuna ilave edin. Tuzunu istediginiz kadar
ilave ettikten sonra yaklasik 10-15 dakika kadar kaynatin.
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