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TAVUKLU ARPA SEHRIYE SALATASI

3 Yemek Kagidi Sana Klasik
1 Gorba Kasigi nar eksisi

4 Adet salatalik tursusu

1 Tath Kagi§i tuz

1 Tutam maydonos

2 Su Bardagi arpa sehriye

1 Avug konserve misir

1 Kase Garnitr (bezelye, havug, patates)
1 Tutam dereotu

1 Adet limon

2 Parca tavuk gégsu

4 Su Bardag tavuk suyu

Tavuk gdguslerini haglayip iliyinca didikleyin. 2 yemek kasidi yagda sehriyeleri kahverengilesinceye kadar
kavurun ve Uzerine tavuklari hagladiginiz sudan dért bardak ekleyin, tuzunu da katip kapagdini kapatip pilav gibi
pisirin. lhyinca igine ince kiyllmig maydanoz, dereotu, 1 ¢orba kasigdi eritilmis margarin, turgulari, garnititir ve
misirlari, limon, nar eksisini ekleyip iyice harmanlayarak karistirin.
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