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TAVUKLU ARNAVUT BOREGI (BILECIK)

Ebubekir Yilmaz - Burak Citak

Hamur yogrulur, kulak memesi kivamina gelince 1 saat dinlenmeye birakilir.

Dinlenen hamur bezelere ayrilir.

Borek ici icin tavudun igine dogranir.

Yumusayana kadar haglanir.

Tuz ekledikten sonra 5 dakika daha haglanir.

Haslanan tavuk ince sekilde didiklenir, haglanan sodanlar da tizerine konur. Baharat ilave edilir.
Kuru yufka icine ufalanir, yufkanin islanmasina yetecek kadar tavuk suyu ilave edilip karigtirilir.
Bezeler agilir, aralarina tereyagi siirtlir ve Ust Uste konur.

Ust Uste bes kat olduktan sonra Ustiine yag suradldr.

15 kat oldugunda arasina tavuklu harg serilir, geri kalan 15 kat igin ayni iglemler yapilir.
Uzerine eritilmig tereyadi gezdirilir ve firinda pisirilir.
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