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TAVUKLU ARAP PILAVI

2 su bardagi piring

100 gr margarin

Yarim ¢ay bardagi dolmalik fistik
5-6 adet karanfil

2 adet cubuk targin

Yarim ¢ay bardagi kuskus
Yarim ¢ay kasigi safran baharati
1 su bardagi haglanmig tavuk eti
3 su bardagi Tavuk suyu

Piring yikadiktan sonra margarin tencerede eritilir. Dolmalik fistik, kuskus, targin ve karanfiller eritilmig
margarinimizde kavrulur. Kuskusun rengi degisince piringler ve safran eklenir. Bir stire daha kavrulur. Kaynar
Tavuk suyu tuz ve édnceden haslanmig kii¢Uk pargalara ayrilmis tavuk etleri pilava eklenir. Agzi kapatilarak
pismeye birakilir. Pisen pilav agzi agilmadan demlenmeye birakilir.
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