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TAVUKLU ALINAZIK

4 adet patlican

1.5 su bardagi yogurt

3 dis sarimsak

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi
1/2 limonun suyu

400 gr. tavuk goégus eti
4 adet sivri biber

1 adet sogan

1 adet domates

Tuz, karabiber, kirmizi biber
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

ince dogranmis tavuk etlerini sojanla beraber bes dakika kavurun. Dogranmis sivri biberleri, domatesi ekleyip
bes dakika daha pigirin ve baharatlarini ekleyin. Kézlenmig patlican, sarimsak ve yogurdu beraber robottan
gecirip tabaga koyun. Uzerine tavuk etlerini koyup servis yapin.
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