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TAVUKLU ADANA

500 gram tavuk kiymasi
1 adet limon suyu

1 adet sogan

3 dis sarimsak

Tuz

Karabiber

1 Yumurta

Salatasi igin:

1 adet kirmizi sogan

5 adet marul yapragi

1 adet domates

Yarim demet maydanoz

Derin bir kabin igine tavuk kiymasini, yumurta, rendelenmis sogani, limon suyu ve ezilmis sarimsagi koyup iyice
yogurun. Tuz ve karabiberini de ilave elinizi yadlayip uzun kéfteler yapin yaglanmis firin tepsine dizin. Tim harci
ayni sekilde hazirlayip tepsiyi 200 derecedeki 6nceden isitiimig da 30 dakika pisirin. Bu arada salatasini
hazirlayin kiyilmis sogan, maydanoz ve yesilligi tabadin altina koyun. Uzerine pismis olan tavuk kebabini da
Uzerine koyup servis yapabilirsiniz.
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