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TAVUKLU ADANA KEBABI

4 adet tavuk gogus eti
2 adet sogan

Yarim demet maydanoz
1 ¢corba kasigi tereyag
1 corba kasigi pul biber
1 tath kagiki kimyon

1 tath kasidi tuz

Sogani ve maydanozu robotta kiyin. Tavuk etlerini de robottan gecirin. Bir kaba tavuk etini, sogan ve
maydanozu koyun, baharatlarini ekleyin. Tereyadi da koyarak yodurun. Bu harci 4 saat buzdolabinda bekletin.
Daha sonra ceviz iriliinde parcalar koparin ve elinizi suyla islatarak sekil verin. Hazirladiginiz kebaplari 1zgara
veya yagsiz tavada pisirin.
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