Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

)

TAVUKLU ADACAYLI FETTUCCINE

https://migros.com.tr

10-12 yaprak adacay

400 gr. tavuk gégsu

250 ml. tavuk suyu

80 gr. toz parmesan

Yarim paket fettucine makarna
1 corba kasigi zeytinyagi
Karabiber

Tuz

Makarnalari tuzlu suda biraz diri kalacak sekilde pisirip stizdiriin ve bir kaba alip, ¢gok az zeytinyadi ekleyip
karigtirin.

Adacaylarini yarisini ince bir sekilde kesin ve tavuklarin fazla yag ve sinirlerini temizleyin.

Tavay! ylksek ateste kizdirin, zeyitnyagini ekleyin ve tavuklarin iki tarafida agik kahverengi olana kadar
pisirin,tereyadi ve adacayinin yarisini ekleyip tavanin altini kisin.

Tavuklar pisince bir kaba alin ve istediginiz sekilde dilimleyin.

Tavuklari pisirdiginiz tavaya kalan adacgaylarini ve tavuk suyunu ekleyip 2-3 dakika orta ateste kaynatin,kremayi
ekleyin ve karisimin kivami biraz koyulasana kadar pisirin.

Dilimlediginiz tavuklari,tuzu ve karabiberi tavaya ekleyin,son olarak diri kalacak sekilde hagladidiniz makarnalari
ve toz parmesan peynirini ekleyin, parmesan peyniri eriyene kadar karigtirip sicak servis edin.
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