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TAVUKGOGUSLU KUNEFE

https://www.droetker.com.tr

Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Tavukgdgsu

2,5 su bardagi sit

25 g margarin

150 g rendelenmis tuzsuz dil peyniri
Kadayif:

250 g ¢ig tel kadayf

150 g eritilmis tereyagi

Surup:

2,5 ¢ay bardagi toz seker

2,5 ¢ay bardagi su

Sislemek icin:

2 - 3 yemek kasigi 6gatiimus Antep fistigi
Kalip:

Pisirme kalibi (& 26 cm)

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

S0t bir tencereye alin ve tzerine tavukgdgsi posetini bosaltin. Orta ateste surekli karigtirarak pisirin.
Kaynamaya basglayinca margarini ekleyin ve ocagi kisin. 2-3 dakika daha karistirarak pisirmeye devam edin.
Ocaktan alin ve arada karistirarak 15 dakika sogutun. )

Kadayiflar 5-6 cm boyutlarinda pargalara koparip genis bir tepsiye alin. Uzerine tereyadini gezdirerek dokin.
Elinizle alttan Gste dogru karigtirarak yagin kadayiflarin her tarafina egit sekilde dagiimasini saglayin.
Hazirladiginiz kadayiflarin yarisini kaliba yayin. Uzerine tavukgddsini dokip yayin. Uzerine rendelenmis dil
peynirini serpin. Kalan kadayiflar peynirin Gzerine yayin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 30 - 35 dakika

Toz seker ve suyu tencereye alip orta ateste karistirarak kaynatin. Kaynamaya baslayinca ocag kisin. 3 dakika
daha kaynatin ve ocaktan alin. )

Finndan ¢ikan kadayifi 15 dakika bekletip tzerine ilik surubu dékin. Ogatilmas Antep fistidi ile sisleyip ilik
veya soguduktan sonra dilimleyerek servis yapin.
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