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TAVUKGOGUSLU KADAYIFLI BAKLAVA

https://www.droetker.com.tr

Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Tavukgdgsu
2,5 su bardagi sit

25 g tereyagi

1 su bardag iri kinlmis ceviz
Yufka ve kadayif:

30 adet baklavalik yufka
100 g eritilmis tereyagi

250 g ¢ig tel kadayf

25 g eritilmis tereyagi
Surup:

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi su

Kalip:

Dikddrtgen kalip (22x32 cm)

2,5 su bardagi sutl bir tencereye alin ve Uizerine tavukg6gdsi posetini bosaltin. Orta 1sidaki ocakta karigtirarak
pisirin. Kaynamaya baslayinca ocagi kisin, tereyagini ilave edin ve 3-4 dakika daha pisirmeye devam edin.
Ocaktan alip arada karistirarak bekletin.

Finni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi icin agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Kalibi tereyagdi ile yaglayin. 15 adet baklavalik yufkayi aralarina eritilmis tereyagdi stirerek Ust Uste kaliba koyun.
Kadayiflar 5-6 cm boyutlarinda eliniz ile koparip genis bir tepsiye alin. Uzerine 25 g eritilmis tereyagini
gezdirerek dokun. Eliniz ile alttan Uste dodru ezmeden karistirarak yagin kadayiflarin her tarafina esit sekilde
dagiimasini saglayin. Hazirladiginiz kadayiflarin yarisini kaliba yayin. Cevizlerin yarisini Gizerine serpin.
Tavukgbgdsinl dokip yayin. Kalan kadayiflari Gzerini kaplayacak sekilde yayin ve kalan cevizleri serpin. Kalan
15 adet baklavalik yufkayi ayni sekilde aralarina tereyadi strerek Uzerine yerlegtirin. Dilimleyin ve Uzeri
kizarincaya kadar pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 30 - 35 dakika

Finndan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Toz seker ve suyu bir tencereye alip orta 1sidaki ocakta seker eriyinceye kadar karigtirin. Kaynamaya baslayinca
ocag kisin ve 3 dakika daha kaynatin. Ocaktan alin ve iliyincaya kadar bekletin. Hazirladiginiz tatlinin tGzerine
kasik ile tim ylzeye esit olacak sekilde azar azar dokin. llik veya soguttuktan sonra servis yapin.
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