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TAVUKGOGUSLU KADAYIF DILIMLERI

https://www.droetker.com.tr

Surup:

1,5 su bardag toz seker

1,5 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu
Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Tavukg6gsu
2,5 su bardagi sit

25 g tereyadi

Kadayif:

200 g ¢ig tel kadayf

100 g eritilmis tereyagi
Taban igin:

1 tath kasidi tereyad

1 su bardag iri kinlmis ceviz
1 su bardag@ iri kinlmig findik
Kalip:

Dikddrtgen kalip (20x25 cm)

Toz seker ve suyu tencereye alip orta isidaki ocakta karistirarak kaynatin. Kaynamaya baglayinca ocagi kisip
limon suyunu ekleyin. 7-8 dakika daha kaynatip ocaktan alin ve sogumaya birakin.

S0tU tencereye bosaltin ve Uzerine tavukgdgsu posetini ilave edin. Orta i1sidaki ocakta karigtirarak pisirin.
Kaynamaya basglayinca ocagi kisin, tereyagdini ilave edin ve 3-4 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan
alin ve sogumaya birakin.

Kalibin tabanina tereyadi surGn.

Finni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin galigtirin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Kadayiflar genis tepsiye alin ve tzerine eritiimis tereyagdini gezdirerek dékdin. Eliniz ile alttan Gste dogdru fazla
ezmeden karistirarak kadayiflarin esit sekilde yaglanmasini saglayin. Kalibin tabanini kaplayacak miktarda
kadayif alip iyice bastirarak yayin. Uzerine ceviz ve findiklari yayin. Uzerine kalan kadayifin yarisini yayin. Eliniz
ile Gizerine sikica bastirip diizlestirin. Soguyan tavukgogstini kasik kasik Gzerine dokip dlzgince yayin.
Uzerine kalan kadayifi yayin, eliniz ile hafifce bastirarak diizeltin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 45 - 50 dakika

Finndan ¢ikarip 10 dakika bekletin ve Gzerine soguk surubu gezdirerek dékin. Oda sicakliginda bekletip ik
veya soguduktan sonra dilimleyerek servis yapin.
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