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TAVUKGOGUSLU ANTEPFISTIKLI SARMA

https://www.droetker.com.tr

1 su barda@ 6gutilmus antepfistigi

0,5 su bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri
2 yemek kasigi st

1 poset Dr. Oetker Tavukgdgsu

2,5 su bardagi sit

25 g margarin

Uzeri igin:

50 g bitter ¢ikolata

Kalip:

Dikdoértgen kalip (16x28 cm)

Antepfistii, pudra sekeri ve siitli derin bir kaba alin. Yogurarak ezme kivamina getirin. Uzerini kapatip oda
sicaklinda bekletin.

S0tU tencereye alip Uizerine tavukg6gdsi posetini ilave edin. Orta ateste sirekli karistirarak pisirin. Kaynamaya
baslayinca ocagi kisin ve lizerine margarini ilave edin. 3-4 dakika daha pisirmeye devam edin.

Ocaktan alip yaglanmis kaliba dékiin ve yayin. Oda sicakliyina gelince buzdolabina alin ve 2 saat bekletin.
Tavukgbgdsinl buzdolabindan ¢ikartip 8x7 cm boyutlarinda kareler seklinde kesin. Antep fistikli ezmeden ceviz
buyUkliginde bir parga alin, elinizde 7 cm uzunlugunda rulo seklinde yuvarlayin. Tavukgdgsu karelerinden
birinin genis kenarina koyun ve tavukgdgsunu spatula yardimi ile Antep fistikli rulo iginde kalacak sekilde sarin.
Tamamini bu sekilde hazirlayip servis tabagina siralayin.

Cikolatay1 benmari yontemi ile eritin. Pigsirme kagidindan hazirladiginiz huniye doldurun. Ucunu makas ile kesip
rulolari sUsleyin.
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