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TAVUKGOGSU DOLGULU TORPIL

https://www.droetker.com.tr

Hamur icin:

200 g kup seklinde kesilmis soguk tereyagdi
1 cay bardagi soguk su

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

2 su bardagi un

2 yemek kasigi Dr. Oetker Pudra Sekeri

1 yumurta sarisi

Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Tavukgdgsu

2,5 su bardagi sit

25 g tereyagi

1 su bardadi kiip seklinde dogranmis gilek
0,5 ¢ay bardagi iri kinlmig kabuksuz badem
Kalip:

8-10 adet torpil kalibi

Soguk tereyagini derin bir kaba alin. Uzerine soguk su, sekerli vanilin, un ve pudra sekerini ilave edin.
Toparlanincaya kadar kisa bir sire yogurun. Iginde kiicUk tereyadi parcalari kalmali. Hafif unlanmig tezgaha
alin, eliniz ile bastirarak yassilastirin. Bir kenarindan baglayarak rulo yapar gibi katlayin. Uzun hale gelen
katlanmis hamuru eliniz ile bastinp hafif yassilastirin ve bu sefer kisa kenarindan baglayarak ayni sekilde rulo
yapar gibi katlayin. Tekrar bastirarak hafif yayin, Gzerini kapatin ve dondurucuda 10 dakika bekletin. Stre
sonunda bir dnceki sefer yaptiginiz tim katlama islemini bir kez daha tekrarlayin. Dondurucuya alin ve 5 dakika
bekletin.

Torpil kaliplarini margarin veya tereyagi ile iyice yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin agin.
Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Sire sonunda hamura birka¢ kez daha katlama islemi yapin ve merdane ile 0,5 cm kalinliginda a¢in. Hamurdan
bicak yardimiile 1 cm genigliginde seritler kesin. Serit hamurlari torpil kaliplarina ince ugtan baglayarak sarin.
Hamuru spiral seklinde ve hamurlarin yarilar Ust tste gelecek sekilde sarmaya 6zen gdsterin. Bir sonraki
hamura gegerken iki hamurun ug kisimlarini eliniz ile hafif bastirarak birbirine yapistirin. Hazirladiginiz torpilleri
pisirme kagidi serilmis firin tepsisine siralayin, tizerlerine yumurta sarisi striin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Finndan alin, 2 dakika sonra torpil kaliplarini dikkatlice ¢ikarin. Sogumaya birakin.

2,5 su bardagi sutl bir tencereye alin ve Uizerine tavukg6gdsi posetini bosaltin. Orta 1sidaki ocakta karigtirarak
pisirin. Kaynamaya baslayinca ocagi kisin, tereyagini ilave edin ve 3-4 dakika daha pisirmeye devam edin.
Ocaktan alin ve arada karigtirarak sogutun. Buzdolabina alin.

Tavukgbgdsinln igine ¢ilek ve bademlerin yarisi ekleyip karistirin. Krema sikma torbasina doldurun ve torpillerin
icine sikin. Kalan gilek ve bademler ile susleyip servis yapin.
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